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Terre Cevico
Per il gruppo
quattro stand

Nanetti: «Porteremo una rappresentanza
concreta del nostro impegno per la qualita»

Cantina Tre Monti
Pronto il debutto
dei vini Classe ‘33
Dalla famiglia Navacchia un Sangiovese

€ uno Chardonnay per ricordare il padre Sergio

Vinitaly: gruppo Terre Cevico c'2. E non potrebbe essere diversamen-
te per uno def pil important sistemd vitivinicol! allank. «Avremo quat-
trostand - afferma il pressdente Marco Nannett! (nefla foto)-, in quan-
toTerre Cevico, ma anche per Orlon Wines, Montresor e Medicl Erme-
te (marchi del gruppo, ndn). Porteremo una rappresentanza concre-
ta del nostro impegno per la qualith e avremo molti prodotti con cer-
tificazione di sostenibilita equalitas. Pol vini a bassa gradazione alco-
lica e molt! nuovi progett! sul fronte roma, . La cooperativa, che
ha sede legale a Lugo, crede che I'Emilia Romagna abbila «prospetti-
ve di crescita assolutamente importanti - ritlene Nannetti -, ma deve
continuare a investire sulla propria Immagines. «Il nostro territorio
produce tanto vino e di ottima qualita, ma ancora non viene perce-
pitoall'esterno come meriterebbe. Per non parlare del glaciment! eno-
gastronomict: come regione non abblamo eguall al mondos. Cevico
&mduce prind te in Emilia Romagna, ma & presente anche in
netoe in nonché in 70 statd in turtto (| mondo. «Non esisten-
do un export universale - dichlara - & difficile fame un discorso uni-
co, dipende dalle specifiche condizion! ded singoli paest. Dove 'infla-
zone & cresciuta molto st registrano difficoltd, dov'e stabile Invece sla-
mo fiductosl. Complessivamente penstamo che anche (| 2023 possa
essere un buon anno per l'estero, ma dovremo abituarcl a kavorarecon
I'instabilita economica e . Diversii fattori alterativi neglt
wltimi mesl, tra | quali il recente conflitto russo-ucraino e la pande-
mia. Fortunatamente le quote di mercato sono ormal recuperate, co-
st come I'equilibrio nel rapporto tra Gdo (grande distribuzione &p
nizzata) e Horeca (acronimo di hotellerie-restaurant-caé, il coslddet-
to dettagiio). «In Italia il rend del consume di vino non & comunque
in crescita - conclude Nannetti -. Si registra un calo nel quotidiano e
una sua concentrazione nel fine settimanas, Jacopo Ronchl
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Due nuovi vind in onore di Sergio Navacchia, per racchiudere nef saport
enegll aromiun al co-fondatore (iInsteme alla moglie) dellacan-
tina Tre Montidi 1 scomparso il 7 aprile dello scorso anno. «Li pre-
senteremo In occassone del Vinitaly - racconta David Navacchia, cheog-
@l conduce I'azienda agricola insieme al fratello Vittorio e al figlio Fran-
cesco (nella foto insteme al padre Sergio)- e si chiameranno entrambi
Classe ‘33, la sua classes. Sara quindi esaudito Il desiderio del . Due
vini dedicati, cos) come la moglle Thea, venuta a mancare oltre 30 anmn
fa. «Il primo sard un Sangiovese In purezza (da un unico vi ndr) -
continua -. Il tentativo & di nobilitare una tipologia di vino di e du-
ra, rendendola importante con il solo lavoro di vigna e senza I'atuto del
legno odi mighiorativi come Merlot, Cabernet, Syrah. Il secondo sara in-
vece uno Chardonnay, anclesso In purezza, ottenutocon una lunga fer-
mentazione e una duratura permanenza in ». Non mancheranno,
ovviamente, le nuove annate di quel vinl che I'azienda produce g da
tempo. VediVitalba, Vigna Rocca, Sangiovese Campo di Mezzo. Differen-
te sard invece la prospettiva, I'atteggiamento verso le fiere future: «mol-
to pii disincantatos, ammette Navacchia. «<Sono sempre stato abituato
a pensare il Vinitaly come la cartina tornasole dell’'annata commerciale
- continua -, poi Il Covid ne ha camblato la percezione. Lappuntamen-
to di Verona rimane Importante, ma non indispensabile. Una consape-
volezza che ci ha atutato ad affrontario con meno ansia di risultati e pia
attenzionedal punto di vista economicos. Considerazion fighie anche di
un’ultima annata ottima per Tre Monti, che dopo le della pan-
demia guarda con realtsmo al prossimi mesl. «L'outlook in generale &
tra lo stabile e Il negativo - afferma Navacchia -. Leconomia sta ancora
pagando il long Covid e I'inflazione in Occidente colpisce | nostri prodot-
ti perché percepiti come beni dilusso. Senza dimenticare Je questioni le-
gate alla congiuntura internazionale e al camblamento climaticos. (Jn).
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o, in procinto di ottenere la certificazione De.Co, Il riconosci-
mento Istitulto e concesso dall' amministrazione comunale al fi-
ne di tutelare e valorizzare un prodotto tipico, in stretta correla-
zione col territorio e la sua comunita.

«La flera sarh, quest’anno, un'importante occasione per fare un
ulteriore punto della situazione con | clientl e prospect In que-
stoawlo dianno In forte evoluzione - fa sapere l'amministrato-
re delegato Luca Comellini -. Saremo presentl presso il nostro
stand con tutto il nostro assortimento ma, soprattutto, coglie- del
remo anche I'occasione per mostrare in anteprima I nuov for-
matl da 200 grammi per Il libero servizio di
acquerone di Romagna Dop, ideall per chi cerca un
qualita, gustoso, pratico e antisprecos.,

Agrifior ha festeggiato, sabato 25
marzo, 1 18 annl inaugurando 1l
nuovo stabilimento in via Spallicct
aImola. Presenti all'evento Marco
Granelll, presidente nazionale di
Bonaccil, pretdente dei Rego:
naccinl, te
ne Bmm-ma , @ Amilcare
Renzi, segretario di Co -
to Bologna Metropolitana, unita-
mente, traglialtr, al sindaco di imo-
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Il caseificio Comellini el oo

: s e e 1 & Toccasione per

espone1suol formaggl risaltoa un'eccellenza del terrtorto,
che Incarna perfettamente quelll

Comellinl, storico caselficio di Castel San Pletro Terme, partedi- che sono I valort dw(.onhmgauren-
paal Cibus Connecting Italy, il salone internazionale dell alimen- tovuole mettere in hacom-
tazione, In programma a Parma dal 29 al 30 marzo. Presso Il pa- mentato il presidente nazionale
dighone 5 stand E 022, il Caseificio Comellini I'intera gam- Marco Granelli. sl inaugu-
ma de | “form. freschi della via Emilia”, tra cul spiccano lo ra un nuovo stabilimento - ha ag-
Squacquerone di Romagna Dop e Il Formagglo di Castel San Ple- glunto Amilcare Renzl -  sicura-

mente un momento di gioka e di gra-
tificazione per tutta la comunita ed
& anche I'espressione delia volonta
del mondo dell'artiglanato e della
piccola impresa di crescere In ter-
mini dimensionall e strutturall. Tra
I'ah"rmlhnw di un settore a nol
pa mente caro, come quello
n, caratterizzato da impre-
se che lavorano nel quotidiano per
garantire lamighor neellmi-
gliore efficlentemente sul planoam-
bientale e I'abbellimento di quelle
che sono le aree pubbliche e priva-

Castel San

Lazienda specializzata nel verde ha aperto una sede a Imola in via Spallicci

Agriflor festeggia i 18 anni
con un nuovo stabilimento

te. Aggiungo che Agriflor @ un'azien-
da

dinamica, com-

ta da glovanl, a conferma della
oro sensibilita verso le tematiche
ambientali, capact di fare diventare

glanato

Impresaquella che nasce comeuna | questl anni gl spazi sono statl ri-
passtones, ha concluso Renzi. strutturati e un po’ alla volta abba-

mo trasferito tutta 'operativita a
Agrifior diventa ™ - Imola, a Medicina resta la sede lega-
Agriflor snc nasce n aMedi- | le.Aflne 20221 lavori sisono conclu-

ravini, e presidente del Movimento
Glovani nditori di Confarti-
jogna Metropolitana -.
Nel 2019 abblamo acquistato que-
sta sede a Imola in via Spalliccl, In

cina, ndosi nella si e abbl deciso di Inaugy
mdﬂm gradi nJm&spm all'inizio delia primavera, ka stagio-
pubblici e privati. «Questa inaugu- | neche piix
razione non & un momento di arri-

Vo, ma rappresenta la continuita di
un percorso iniziato a Medicina nel
2005 - ha sottolineato Cristian Cer-
nera, titolare di Agrifior con Ivan Ga-

1o per fest

ta nella maggtore eta, e questo
nolémnwdlglu\dea?mg“

ta il nostro la-
voro. L'evento estato anche pensa-
il nostro 18esimo
anno di attivita, Una sorta di entra-



